


LEKKER WARM
Pelgrims tosti ham en kaas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.75

Hosti Tosti ���‘�?�����¯���:�k�`�?�`�3���¯���Å�î�U�`�k�¥���`���¯���‘�­���k�U�î . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.95

Patershap  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.95
���k���‘���`���‘�k�k�����^���¥�������î�^���î���:�¥���U�?�O�R�����R�‘�k�R���¥�¥���`

De rozenkrans �¡�î�™�¥���?�¥�O�����^���¥���R�?�Ž�‘�î�3�k�­�¥. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.95

Heilige Antonius  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.95
�~�^���U���¥���:�î�^�S�R�î�î�™���¯�������™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���Ž���™�¥�k

���œ�¸�,���Y� �W�v�,�°�W�J� �k�¸�,�W .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.25
���î�U�R���`���‘�?�O���Ä�î�`���g�?�Ä�î�‘�R�U�k�k�™�¥���‘�Ä�î�‘�R���`���¯���3�����î�R�R���`���î�Ž�Ž���U�¥�O���™���¯���™�¥�‘�k�k�Ž���¯���‘�k�3�3�����‘�k�k��

�W �j�¸�k���C�™�`�ò�k�\�W�J� �k�¸�¸�Y� �œ�I� �W .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.50
�� �e�k�Ž���™�k���Ž���¯�������™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���:�î�^���¯���R�î�î�™���¯���R�‘�k�R���¥���¯���3�����î�R�R���`�����?���¯��
�� �™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3

BORREL
Bourgondische bitterballen (5 stuks) met mosterd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.75

Bourgondische bitterballen (10 stuks) met mosterd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.50

Portie bittergarnituur (10 stuks) �^���¥�������™�î�­�™�O���™ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50

Mandje brood �^���¥���:�­�?�™�3���^�î�î�R�¥�������?�Ž�O���™ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95

HIGH TEA per persoon 18.95

vanaf 10 personen

�¬�î�^���`���3���`�?���¥���`���Ä�î�`���������U���R�R���‘�™�¥�����Õ�k���¥�������`���:�î�‘�¥�?�3�����:�î�Ž�O���™��
�^���¥���k�`�����Ž���‘�R�¥�����?�Ä���‘�™�����™�^�î�R���`���¥�:�����M
Alleen op reservering | maandag t/m zaterdag vanaf 10 personen. 
Vanaf 13:30 uur | max. 2,5 uur

BROOD 
Keuze uit bruin of wit brood

De Kerktoren  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.50
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���:�­�?�™�3���^�î�î�R�¥�������?���‘�™�î�U�î�������¯���™�U�î��

Broodje van Maria  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.75
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���¥�k�`�?�O�`�™�î�U�î�������¯���‘�k�������­�?���¯���™�U�î��

Sint Martinus  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.95
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���‘�k�k�^���‘�?�����¯���:�k�`�?�`�3���¯���Å�î�U�`�k�¥���`���¯���‘�k�������­�?���¯���™�U�î��

De Kruuts waeg  .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.95
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���‘�­�`�����‘���î�‘�Ž�î�����?�k���¯���¥�‘�­�2�2���U���‘�)�^�����¯���¡�î�‘�^���Õ�î�î�`�™�����R�î�î�™���¯���™�U�î

    �����W�W�J�v���¤�W�J�œ�ò�°�I�  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.95
� �U�­���™�î�`���Å�?���:���Ä�î�`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���3���‘�k�k�R�¥�����R�?�Ž�ö���U���¥���¯�����î���k�`���¯�����?���‘�™�î�U�î�������¯���™�U�î

Broodje Processie (warm)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.95
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���3�����î�R�R���`���R�?�Ž�™�¥�­�R�O���™���¯���™���™�î�^���¯���Å�k�R�™�î�­�™���¯���™�U�î

SOEP
Vaticaan soep  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95
Tomatensoep

Ein Limburgs suupke  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95
�q�k�™�¥���‘���™�k���Ž���^���¥���™�Ž���R�O���™

Alle zegen van boven  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95
�¬�k���Ž���Ä�î�`�����������î�3

Mandje brood �^���¥���:�­�?�™�3���^�î�î�R�¥�������?�Ž�O���™ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95

SALADES
Alle salades worden geserveerd met brood en boter

Ôs leef vrouwke salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
�H�����î�R�R���`���R�?�Ž�™�¥�­�R�O���™���¯���™���™�î�^���¯���Å�k�R�™�î�­�™���¯���™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3

�'� �W�Q� � �œ�W�â���W�W�i� �°�W�Â .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
�¤�­�`�����‘���î�‘�Ž�î�����?�k���¯���¥�‘�­�2�2���U���‘�)�^�����¯���¡�î�‘�^���Õ�î�î�`�™�����R�î�î�™���¯���™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3

Pieterpad salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
���‘�?�����¯���`�k�¥���`���¯���:�k�`�?�`�3���¯���R�U���¥�™�R�k�Ž�O�����Ä�î�`���R�î�î�™

�W �¯�ò�`�ò��� �W�J� �k�¸�¸�Y� �œ�I�  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
�� �Ø�?�™�™���U���`�������™�î�U�î�������Ž�î�™�™���`�������?�O���:���¥���™���?�Õ�k���`

VOOR DE KIDS
Soep Mini Vaticaan Tomatensoep . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.95

Hemels genot  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2.75
�����™�`���������k���‘���`���‘�k�k�����^���¥�������U���3���`�î�î�‘���R���­�Õ���M���e���­�Õ�����­�?�¥���R�î�î�™�H���:�î�3���U�™�U�î�3���k�2���O�î�^�M

Zoete Zonde �¡�k�2�2���‘�¥�O���™���^���¥���‘�k�k�^���k�¥���‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50

LEKKER WARM
Pelgrims tosti ham en kaas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.75

Hosti Tosti ���‘�?�����¯���:�k�`�?�`�3���¯���Å�î�U�`�k�¥���`���¯���‘�­���k�U�î . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.95

Patershap  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.95
���k���‘���`���‘�k�k�����^���¥�������î�^���î���:�¥���U�?�O�R�����R�‘�k�R���¥�¥���`

De rozenkrans �¡�î�™�¥���?�¥�O�����^���¥���R�?�Ž�‘�î�3�k�­�¥. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.95

Heilige Antonius  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.95
�~�^���U���¥���:�î�^�S�R�î�î�™���¯�������™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���Ž���™�¥�k

���œ�¸�,���Y� �W�v�,�°�W�J� �k�¸�,�W .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.25
���î�U�R���`���‘�?�O���Ä�î�`���g�?�Ä�î�‘�R�U�k�k�™�¥���‘�Ä�î�‘�R���`���¯���3�����î�R�R���`���î�Ž�Ž���U�¥�O���™���¯���™�¥�‘�k�k�Ž���¯���‘�k�3�3�����‘�k�k��

�W �j�¸�k���C�™�`�ò�k�\�W�J� �k�¸�¸�Y� �œ�I� �W�W �j�¸�k���C�™�`�ò�k�\�W�J� �k�¸�¸�Y� �œ�I� �W .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.50
�� �e�k�Ž���™�k���Ž���¯�������™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���:�î�^���¯���R�î�î�™���¯���R�‘�k�R���¥���¯���3�����î�R�R���`�����?���¯���� �e�k�Ž���™�k���Ž���¯�������™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���:�î�^���¯���R�î�î�™���¯���R�‘�k�R���¥���¯���3�����î�R�R���`�����?���¯��
�� �™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3�� �™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3

BORREL
Bourgondische bitterballen (5 stuks) met mosterd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4.75

Bourgondische bitterballen (10 stuks) met mosterd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.50

Portie bittergarnituur (10 stuks) �^���¥�������™�î�­�™�O���™ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.50

Mandje brood �^���¥���:�­�?�™�3���^�î�î�R�¥�������?�Ž�O���™ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95

HIGH TEA per persoon 18.95

vanaf 10 personen

�¬�î�^���`���3���`�?���¥���`���Ä�î�`���������U���R�R���‘�™�¥�����Õ�k���¥�������`���:�î�‘�¥�?�3�����:�î�Ž�O���™��
�^���¥���k�`�����Ž���‘�R�¥�����?�Ä���‘�™�����™�^�î�R���`���¥�:�����M
Alleen op reservering | maandag t/m zaterdag vanaf 10 personen. 
Vanaf 13:30 uur | max. 2,5 uur

BROOD 
Keuze uit bruin of wit brood

De Kerktoren  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.50
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���:�­�?�™�3���^�î�î�R�¥�������?���‘�™�î�U�î�������¯���™�U�î��

Broodje van Maria  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.75
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���¥�k�`�?�O�`�™�î�U�î�������¯���‘�k�������­�?���¯���™�U�î��

Sint Martinus  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.95
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���‘�k�k�^���‘�?�����¯���:�k�`�?�`�3���¯���Å�î�U�`�k�¥���`���¯���‘�k�������­�?���¯���™�U�î��

De Kruuts waeg  .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.95
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���‘�­�`�����‘���î�‘�Ž�î�����?�k���¯���¥�‘�­�2�2���U���‘�)�^�����¯���¡�î�‘�^���Õ�î�î�`�™�����R�î�î�™���¯���™�U�î

    �����W�W�J�v���¤�W�J�œ�ò�°�I�  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.95
� �U�­���™�î�`���Å�?���:���Ä�î�`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���3���‘�k�k�R�¥�����R�?�Ž�ö���U���¥���¯�����î���k�`���¯�����?���‘�™�î�U�î�������¯���™�U�î

Broodje Processie (warm)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.95
�����™�`�������`�����k���‘���`���‘�k�k�����¯���3�����î�R�R���`���R�?�Ž�™�¥�­�R�O���™���¯���™���™�î�^���¯���Å�k�R�™�î�­�™���¯���™�U�î

SOEP
Vaticaan soep  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95
Tomatensoep

Ein Limburgs suupke  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95
�q�k�™�¥���‘���™�k���Ž���^���¥���™�Ž���R�O���™

Alle zegen van boven  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95
�¬�k���Ž���Ä�î�`�����������î�3

Mandje brood �^���¥���:�­�?�™�3���^�î�î�R�¥�������?�Ž�O���™ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5.95

SALADES
Alle salades worden geserveerd met brood en boter

Ôs leef vrouwke salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
�H�����î�R�R���`���R�?�Ž�™�¥�­�R�O���™���¯���™���™�î�^���¯���Å�k�R�™�î�­�™���¯���™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3

�'� �W�Q� � �œ�W�â���W�W�i� �°�W�Â .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
�¤�­�`�����‘���î�‘�Ž�î�����?�k���¯���¥�‘�­�2�2���U���‘�)�^�����¯���¡�î�‘�^���Õ�î�î�`�™�����R�î�î�™���¯���™�U�î���¯���3�î�‘�`���‘�?�`�3

Pieterpad salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
���‘�?�����¯���`�k�¥���`���¯���:�k�`�?�`�3���¯���R�U���¥�™�R�k�Ž�O�����Ä�î�`���R�î�î�™

�W �¯�ò�`�ò��� �W�J� �k�¸�¸�Y� �œ�I�  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.95
�� �Ø�?�™�™���U���`�������™�î�U�î�������Ž�î�™�™���`�������?�O���:���¥���™���?�Õ�k���`

VOOR DE KIDS
Soep Mini Vaticaan Tomatensoep . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3.95

Hemels genot  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Hemels genot  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Hemels genot 2.75
�����™�`���������k���‘���`���‘�k�k�����^���¥�������U���3���`�î�î�‘���R���­�Õ���M���e���­�Õ�����­�?�¥���R�î�î�™�H���:�î�3���U�™�U�î�3���k�2���O�î�^�M

Zoete Zonde �¡�k�2�2���‘�¥�O���™���^���¥���‘�k�k�^���k�¥���‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .�¡�k�2�2���‘�¥�O���™���^���¥���‘�k�k�^���k�¥���‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .�¡�k�2�2���‘�¥�O���™���^���¥���‘�k�k�^���k�¥���‘ 5.50


